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ORGANIC BEEKEEPING MANAGEMENT
Summary

In the Research Institute of Pomology and Florigtdt Apiculture Division in Putawy possibilities wdnsforming conven-
tional apiary into organic apiary to regard all thestructions of EU were tested. Researches coeduat 2005 were di-
rected on gaining unripe and conventional honeyetas, valuation its physico - chemical parametang qualification of
its variety supported on basis of pollen analy§isganic wax was gained and efficacy of oxalic acidarroatosis treat-
ment was tested. It was noted that honey variat@e basis of organic beekeeping management amfisdtconditions of
standards. Dehydration of honey in controlled céindis has not negative influence on its physicastbal parameters.
Pollen analysis and value of specific conductaneethe most efficient methods of definition of lyooggin. Three meth-
ods of wax gaining were worked out and high netess$iusing of oxalic acid in varroatosis treatmevds noted.

EKOLOGICZNA GOSPODARKA PASIECZNA
Streszczenie

W Oddziale Pszczelnictwa ISIK w Putawach badandimmsci przeksztatcenia pasieki konwencjonalnej w paséholo-
giczry, uwzgedniajgc wszystkie unijne wytyczne. Badania prowadzonekw 2005 ukierunkowano przede wszystkim pod
kqtem poréwnawczym pozyskiwania niedojrzatych i koyemalnych miodéw odmianowych, oceny ich paramefinyko

— chemicznych a ta& okrglania odmianowsci na podstawie analizy pytkowej. Prowadzono pnaad pozyskaniem wosku
ekologicznego oraz testowano skutegzriavasu szczawiowego w walce z pgsem Varroa destructor. Stwierdzone,
miody odmianowe stanoyvpodstaw prowadzenia ekologicznej gospodarki pasiecznpgirsaj; wszystkie warunki e

w normach. Dehydratacja miodéw w warunkach kontraoych nie wptywa ujemnie na ich wdavasci fizyko — chemicz-
ne. Najskuteczniejszymi metodami dkaeia pochodzenia miodéw jest ich analiza pytkowsaitas¢ przewodnsci wiasci-

wej. Opracowano trzy metody pozyskiwania woskuogkiinego oraz stwierdzono wygaasadngd uzycia kwasu szcza-
wiowego w leczeniu warrozy.

Wprowadzenie Metodyka

Prowadzenie pasiek metodami ekologicznymi obliguje W 2005 roku kontynuowano rozpatz w ubiegtym
do przestrzeganigisle sprecyzowanych przepiséw unijnych roku prace. Wczegnwiosra, po pierwszym przegtizie
zawartych w przepisach prawnych [1]. W OddzialecBskz  rodzin pszczelich, ocenianoitodzin po zimowaniu, ilg
nictwa ISIK w Putawach w 2004 roku rozpetz badania, spaytych zapaséw a tak powierzchri i jakos¢ czerwiu.
ktérych celem jest przeksztalcenie pasieki konwaralpej Pasiek doswiadczalm przewieziono 8 kwietnia na tereny
w pasiek ekologicza z uwzgkdnieniem wszystkich unij- bogate we wczesne pgki nektarowo - pytkowe (wierzby i
nych zasad, zarbwno w aspekcie technologii pasjetzn klony). Stworzono w ten sposéb rodzinom pszczelion d
ochrony pszczét przed chorobami i pagami oraz pozy- skonate warunki do rozwoju wiosennego bez koniegzino
skiwania produktéw pszczelich. Bardzozgm problemem dokarmiania rodzin pszczelich syropem cukrowymzéu
w polskich warunkach stajegsznalezienie miejsca lokaliza- przybytki nektaru w kilku rodzinach pozwolity na peska-
cji pasieki w zwizku ze zbyt matjeszcze powierzchairol-  nie do bada 2 probek miodu wierzbowego i 1 prébki mio-
niczych gospodarstw ekologicznych, a w gk z tym te- du z klonu. W trakcie stacjonowania pasieki na tiete-
renéw odpowiadapych usytuowaniu pasiek ekologicznych nach przesiedlono ta& rodziny pszczele do nowych drew-
w interpretacji przepisow Jednostek Certyfiayich [2].  nianych uli, spelniacych wymogi pszczelarstwa ekolo-
Najlepszym sposobem rozwania tego problemu jest po- gicznego. Ule przed zasiedleniem zostalty pomalovedae
zyskiwanie miodéw odmianowych, ktére majajwicksze logicznymi farbami wodorozciezalnymi. W czasie kolej-
szanse na uzyskanie statusu miodéw ekologicznych wmego przegidu - 18 kwietnia - wyréwnywano sitrodzin
zwiazku ze specyfikich pozyskiwania i wygpowania po- poprzez rotagj plastréow z czerwiem krytym na wygryzie-
zytkéw [3]. Duza uwag: w prowadzonych badaniach skie- niu migdzy poszczegdlnymi rodzinami, wstawiano puste
rowano gtéwnie na pozyskiwanie takich miodéw i sgms  plastry do zaczerwienia i po kilka ramek do nadktama
postpowania pozwalage na utrzymanie jak najkorzyst- miéd. Nast¢pnie 4 maja pasieka @weiadczalna zostata
niejszych cech fizyko — chemicznych, decydyich o ich  przewieziona na terenyakowo-pastwiskowe z diym
wysokiej jakaci, zgodnej z europejskimi normami. W trak- udzialem mniszka lekarskiego w szaciglirmej. Miodu z
cie prowadzonych badgrze&ledzono wszystkie etapy ko- mniszka w tym czasie nie udale; giozyska, gdyz wyst-
niecznych do wykonania prac pozwaljch na osigniccie  pita spad lisciasta na klonach i wierzbach. Zatem do ltada
statusu pasieki ekologicznejcknie z maliwosciami uzy- pozyskano 5 probek miodu ze spadzcifistej i 3 prébki
skania wosku ekologicznego i leczenia warrozy kwasa miodu nektarowo — spadziowego. W dalszym etapie pro
organicznymi. Celem prac jest opracowanie wytychnyc wadzonych badapasiek przewieziono na tereny akacjo-
dla pszczelarzy przestawiaaych sé na prowadzenie eko- we, jednak akacja z powodu wiosennych przymrozkéw n
logicznej gospodarki pasieczne;. nektarowata. Wstawiono w tym czasie do gniazd ramki
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pracy celem pozyskania wosku ekologicznego, rodzinypiwarolem AS i pobrano proby pszczét do ciemia na-
pszczele podkarmiano matymi dawkami syropu cukrawegtezenia inwazji warrozy i skuteczia dziataniasrodka.
stymulupc tym wypacanie wosku przez pszczoly. Odbu-

dowany przez pszczoty woszczyrzabierano, dodatkowo w

trakcie miodobra gromadzono odsklepiny. Pod koniec se-Wyniki

zonu odsklepiny i woszczygre ramek pracy przetopiono w

topiarce stonecznej. Stosowano #akzabiegi przeciwdzia-

Wosk ekologiczny Stwierdzono, 4 zabiegi zwizane z

tajace nastrojowi rojowemu oraz wycinano czerw trutowygromadzeniem odsklepin i pozyskiwaniem woszczyny od

ograniczajc tym rozwojVarroa destructorW czasie, gdy
w pasiece déwiadczalnej prowadzono prace zwéne z
pozyskaniem wosku ekologicznego, w innej pasieddaZa
du Technologii Pasiecznych wywiezionej na rzepalzyp
skano 10 prébek miodu do baiddviéd z rzepaku pozy-

budowanej na ramkach pracy pozwalap uzyskanie wo-
sku ekologicznego. W gju sezonu w pasiece @aad-
czalnej uzyskano 13,5 kg wosku.

Zabiegi warrozobojcze Odnotowano bardzo wysslsku-
tecznd¢ kwasu szczawiowego w walce z waroi\V ba-

skano przede wszystkim dla sprawdzenia wptywu mece danych prébach pszczét nie stwierdzono obécingasay-

dehydratacji na jego jaké. Pasieka dawviadczalna zostata
przewieziona 6 czerwca ha jyek z maliny do miejsco-

téw. Dla por6éwnania w rodzinach, w ktérych zwaldean
warrozy przeprowadzano za pomdebletek do odymiania

wosci Karczmiska. Pozyskano do dehydratacji 5 prébeldpivarol AS, w badanych prébach pszczét po zabiegu

miodu. Z pozostawionych w ulach plastrow w rodzmaz
ktorych pobierano prébki miodu do dehydratacji, razio
probki miodu dojrzalego do batlaw celu poréwnania
zmian, jakie zachodzw miodzie dojrzewaicym w natu-
ralnych warunkach (w ulu) i kontrolowanych (w czadie-
hydratacji). 30 czerwca pasigklcswiadczaln, przewiezio-
no do Sadlowic w celu ponowienia badaa paytkach li-

srednia ilg¢ osypanych roztoczyarroa destructomwyno-
sita 6 osobnikow.

W trakcie przeprowadzonych badgpozyskano 52
probki do dehydratacji i 27 prébek miodéw konwemgb
nych.

Analiza pytkowa miodéw. Po wykonanej analizie pytko-
wej, 5 prébek miodéw pozyskanych do dehydratacjeek

powych. Pozyskano 5 prébek miodu lipowego do dedrydr $lono jako wielokwiatowe. Pozostate miody speifity-

tacji oraz 5 prébek miodu naturalnego. Po z@keniu po-
zytku lipowego ponownie w rodzinach wstawiono ram&i
pozyskiwania wosku ekologicznego i podkarmiano noglz
syropem cukrowym w celu stymulowania produkcji wask

Do bada pozyskiwano take prébki miodu od pszczela-
rzy z calej Polski. Miéd z ogorecznika lekarskiggucho-
dzit z okolic Bydgoszczy, probki miodu gryczanegustar-
czono z okolic Lipska, prébki miodu wrzosowego ziph
z okolic Wroctawia i Szprotawy.

teria miodéw odmianowych. Najwgz sredna zawarto-
scia pylku przewodniego w miodach charakteryzowaky si
miody wrzosowe - 75,3%, niewielezaiza zawartd¢ pytku
przewodniego posiadat midd z klonu - 72,9%gdnio po-
nad 60% pytku przewodniego posiadaty miody rzepakow
malinowe i gryczane. Najmsz zawartdcia pytku prze-
wodniego odznaczatysmiody z ogérecznika - od 30% do
50%. Bardzo wysakzawartdcia pytku przewodniego cha-
rakteryzowat si midd lipowy - od 39,4% do 71,3%. Od

Specyfika pozyskiwania miodéw odmianowych opieratab2,2% do 55,9% pytku przewodniego oznaczono w mio-

sie gtéwnie tym,  plastry z miodem do baflezabierano
jeszcze przed zakozeniem peytku i przewaono do pra-

dach pozyskanych podczas nektarowania wierzby. b mi
dach konwencjonalnyclredni procentowy udziat pytku

cowni pasiecznej w celu odwirowania. Z odwirowaneggrzewodniego byt kszy niz w przypadku miodéw niedoj-

miodu przed dehydratagiji po jej zak@éczeniu pobierano
prébki miodu, w ktérych oznaczano ngsijace parametry
fizykochemiczne: zawargé wody, przewodn& wiasciwa,

wolne kwasy, aktywn& o -amylazy (tzw. liczk diastazo-
wa) skitad cukrow oraz zawagbd5 — hydroksymetylofurfu-
ralu (HMF). Zawarté¢ wody, wolne kwasy, przewodfd

elektryczra, analiz pytkows oznaczano wedtug [4]. Ak-
tywnos¢ a-amylazy (tzw. liczk diastazow) oznaczano me-

rzatych, w miodach malinowycdftednio o 14,3%, lipowych

0 18,3%, podobnie w miodach wrzosowych. W miodach
z og6recznika rinica w zawartéci pytku przewodniego
wyniosta 0,8%. Jedynie w miodach gryczanych, wykhr
srednia zawart@ pytku z gryki wynosita 75,6% ta wako
byta wyzsza nk w przypadku miodéw pozyskanych do de-
hydratacji (tab. 1).

Przewodnagé¢ wiasciwa. Przewodné& wiasciwa przedsta-

toda Phadebas [7], natomiast skiad cukréw oraz zawarto wiona w 10* S/cm' w miodach do dehydratacjiahata si

HMF w miodzie oznaczano metp#PLC.

W celu zdefiniowania przynataosci gatunkowej mio-
du wykonywano mikroskopowvanaliz pytkowa. Odwiro-
wywane probki miodu poddawano dehydratacji (odweeni
niu) w specjalnie zbudowanej do tego celu komonago-

w das¢ szerokich granicach, wynaszch od 1,41 w mio-
dzie z ogérecznika do 9,13 w miodzie ze spadeidstej, a
w wartasciach skrajnych od 1,27 do 9,43. Najsy prze-
wodndicia whasciwa odznaczaty gi miody ze spadzidtia-
stej (od 8,75 do 9,43) i nektarowo — spadziodrednio

saonej w osuszacz powietrza. Probki przechowywano wW,69), z miodow nektarowych — miod lipowy (od 6,80

szklanych stoikach w lodéwce do chwili wykonanizze-
gotowych analiz.

Dnia 5 wrzénia utazono gniazda w rodzinach na zim
rozpoczto dokarmianie. W potowie gdziernika, w czasie
gdy w rodzinach pszczelich nie bytozjezerwiu, zastoso-
wano kwas szczawiowy do walki z wargoZKoncentracja
poszczegoblnych skltadnikbw w spetdzanym roztworze
wynosita 80 : 400 : 1000 (kwas: cukier: woda). Nabkia-

7,86), nasfpnie miéd wrzosowy (od 2,91 do 8,05) i z naw-
toci - 5,80. Najniszy przewodnécia charakteryzowaly si
miody z ogodrecznika, z klonu i wierzby, malinowyzepa-
kowy. Przewodn& miodu gryczanego wynosité&rednio
dla wszystkich préb 4,09 i bytaasza nk w miodach natu-
ralnych o 0,9. Podohnprzewodnécia elektryczm w przy-
padku miodéw konwencjonalnych i odwadnianych charak
teryzowaly st miody lipowe i z ogoérecznika. Wgz

dary przez pszczoly ramkstosowano 5 ml roztworu. Po przewodnécia w stosunku do miodéw do dehydratacji od-
zastosowaniu kwasu przeprowadzono odymianie kargrol znaczaty s miody wrzosowe i gryczane,zsza miody ma-
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Zawartos¢ wody. Najwyzsz, procentow zawart@cia wo-  przekraczat dopuszczalne granice dla tego paranéter
dy charakteryzowaty simiody wrzosowe, wynosza od  $lone w Rozporzdzeniu [5]. Sacharozy nie stwierdzono w
21,2 do 40% i wierzbowe - od 27,9 do 28%#ednia zawar- ogdle w miodach gryczanych, sadowe ilgci tego cukru
tos¢ wody dla tych miodéw wynosita 27,95 %, najmnigjsz znajdowaly si w miodach malinowych. W tych miodach
wilgotnos¢ spardd miodéw przeznaczonych do dehydrata-po przeprowadzeniu dehydratacji sacharoza niegpysta-
cji posiadaty miody lipowesrednio 20,7%. W pozostatych ta. Od 2,20% do 8,90% wynosit poziom tego cukru ig-m
miodach odmianowyckrednia zawart& wody ksztattowa- dzie z ogérecznika @&ednia zawart&€ sacharozy w mio-
ta sk od 21,64% do 23,8%. Po dehydratacji wilgétno dzie lipowym uksztattowata sina poziomie 4,98 %. Poni-
miodu ulegta obriieniu spetniaic przy tym wymagania zej 2,5% tego cukru oznaczono w miodach rzepakowych,
Rozporadzenia [5]. Najnisz sredni zawarté¢ wody w  nektarowo — spadziowych, wierzbowych i klonowym. W
miodzie uzyskano w miodach lipowych - 14,5%, najsg; ~ miodach wrzosowych i z nawfoéiedni poziom sacharozy
z& w miodach wierzbowych - 18%, w pozostatych mio-ksztattowat si ponizej 1,5%. W miodach konwencjonal-
dachsrednia zawart@ wody ksztattowata siod 15,57% w  nych, podobnie jak w przypadku miodéw po dehydiatac
miodach nektarowo — spadziowych do 17,60% w miodachizsz zawartdcia sacharozy w stosunku do miodéw po
wrzosowych. W miodach dojrzewsgiych w naturalnych dehydratacji charakteryzowatyesimiody lipowe, wysz z
warunkach (w ulu¥rednia zawart& wody midcita se w  ogoérecznika (tab. 5).
granicach od 15,97% w miodach lipowych do 21% w-mio
dach wrzosowych. W jednej probce miodu wielokwiagew Liczba diastazowa.Najwyzszy aktywndcia enzymatycza
go zawarté¢ wody wynosita 20,4% nie spetnigj tym  charakteryzowaty si miody gryczane - od 61 do 96,50
wymaga Rozporadzenia [5]. W pozostatych probkach jednostek i nektarowo — spadziowérednio 53,45,
warunek wilgotnéci miodéw poniej 20% zostat spelnio- natomiast najiisz liczbe diastazow oznaczono w
ny, za wygtkiem miodu wrzosowego, dla ktérego dopusz-miodach wierzbowych. Liczba diastazowa miodéw
czalna zawart@ wody wynosi 23% (tab. 3) gryczanych po osuszeniu byla zaréwnozsga od LD w
miodach przed dehydratacj jak i w miodach
Tempo procesu dehydratacji.Pocatkowa érednia zawar- konwencjonalnych. Po dehydratacji aktywéax-amylazy
tos¢ wody w miodach wynosita 22,95%, po 12 godzinachw przypadku miodéw gryczanych wzrosteednio o 4,61
dehydratacji wilgotn& miodu ulegta obrieniu érednio o jednostek i byla wisza o 4,36 jednostek od miodow
3,31%. W kolejnych 12 godzin odparowasrednio 1,79% naturalnych. Najwakszy wzrost aktywné&i a-amylazy po
wody. W czasie 24 godzin trwania procesu osuszewia dehydratacji zaobserwowano w miodach wrzosowych - o
wszystkich prébach poziom wody spadt pajidopusz- 5,63 jednostek Shade. Bardzozaluozpktoscia wynikdw
czalnej granicy okiédonej w Rozporadzeniu [5] t.20%. W  charakteryzowat si midéd rzepakowy - od 11,95 do 42,44
ciagu 36 godz. dehydratacji uzyskadedni wilgotnas¢  jednostek, atate midd wrzosowy - od 18,90 do 70,50

prob na poziomie 16,54%. (rys. 1). jednostek. Podolan aktywnagé¢ enzymow wykazywaty
miody z lipy i maliny, nieco risza odnotowano w miodach
Zawartos$é cukrow redukujacych i sacharozy W anali- z ogo6recznika. W miodach konwencjonalnych w

zowanych prébkach miodéw przed odwilgotnieniem najporéwnaniu do miodéw osuszanych odnotowano niewielk
nizsza $rednp zawartdcia cukrow charakteryzowaty i wzrost liczby diastazowej (tab. 6).
miody wrzosowe - 67,42%, miody ze spadZcikstej — Wolne kwasy. Najnizsz $redni zawartdcia wolnych
67,96%, i wierzbowe - 68,30%, najugz zas srednig za- kwaséw przed dehydratacjcharakteryzowaty si miody
wartas¢ cukréw redukujcych oznaczono w miodach rze- lipowe - 14,7 mval/kg, w miodach ze spadzciastej, rze-
pakowych - 74,93%; w miodach gryczanych i malinolwyc pakowym, klonowym, wierzbowych i ogérecznika zawar-
parametr ten ksztaltowatespodobnie i wynosit ok. 74%. tos¢ wolnych kwaséw byta podobna. Wyspwartas¢ tego
W pozostalych miodackredni procentowy udziat cukrow parametru oznaczono w miodach gryczanych, natomiast
redukupcych wynosit od 69,5% w miodach z ogoérecznikanajwyzsza w prébce miodu z nawtoci - 39,8 mval/kg. Po
do 73,7% w miodach wielokwiatowych. Po dehydratacjidehydratacji poziom wolnych kwasow wzr&sednio dla
najwickszy udziat tych cukréw stwierdzono w miodach ma-wszystkich miodéw o 1,1 mval/kg. Podobnie jak w mio
linowych - 82,41%, ktérych zawa@b w poréwnaniu do dach nie osuszanych najisza zawartdcia wolnych kwa-
materialu  wyjciowego zwekszyta s¢ o 8,36%., so6w charakteryzowatsimiod z nawtoci, natomiast najni
w poréwnaniu do miodéw konwencjonalnych poziom byisz miody lipowe. Charakterystycancech dla miodéw
wyzszy o 2,65%. Najmniej cukréw redukaych po osu- nektarowo — spadziowych i wrzosowych bytazauozpe-
szeniu odnotowano w miodach ze spaddiidistej - 71,8% tos¢ wynikéw od kilkunastu do kilkudziesiiu mval/kg. W
i ogorecznika - 67,16%, w pozostatych probkach mwed miodach konwencjonalnych (z vagkiem miodu lipowego)
srednia zawart& tych cukrow wynosita powsej 75%. zawartéé wolnych kwasow byla nieco wgza ni w mio-
Wsréd analizowanych miodéw konwencjonalnych najni dach po dehydratacji. Najugzy wzrost odnotowano w
szy zawartg¢ cukrow redukujcych oznaczono w miodzie miodach gryczanych érednio o 3,6 mval/kg, najgszy w
wrzosowym - 70,93%, w miodach z ogodrecznika odmiodach z ogoérecznika - 0,6 mval/kg (tab. 7).
67,94% do 77,46% i lipowymérednio 71,53%. Najwie]
tych cukrow posiadaty miody malinowe - od 78,51% doZawarto$¢ 5 — hydroksymetylofurfuralu (HMF). W ana-
81,82% (tab. 4). lizowanych prébkach zaréwno po dehydratacji jak rinie-
dach konwencjonalnych #6 HMF nie przekraczata 2
Najwyzszy srednp procentow zawartd¢ sacharozy w mg/kg. Wyesz zawartéca HMF w miodach po dehydrata-
miodach nie osuszanych stwierdzono w miodach z og&ji w stosunku do miodéw konwencjonalnych charakter
recznika - 5,02% i lipy - od 0,15% do 8,80%. W naod zowaly sé miody malinowe i ogérecznikowe, #3z3 za
lipowych poziom sacharozy w przypadku kilku probekmiody gryczane (tab. 8).
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Tab. 1. Procentowy udziat pytku przewodniego w raidd nektarowych
Table 1. Percentage share of conductance pollereatar honeys

Udziat pytku przewodniego %
Odmiana miodu Po dehydratacji Konwencjonalne
Min Max Srednio Min Max | Srednio

Klonowy - - 72,9 - - -
Wierzbowy 52,2 55,9 54,0 - - -
Rzepakowy 47,1 86,8 68,2 - - -
Malinowy 45,5 93,1 69,8 48,5 66,7 55,5
Gryczany 46,0 85,8 62,0 73,8 86,0 75,6
Ogorecznikowy 30,0 50,0 40,0 33,7 42,6 39,2
Lipowy 39,4 71,3 52,9 24,7 50,5 34,6
Nawlociowy - - 45,3 - - -
Wrzosowy 52,5 98,4 75,3 - - 57,3

Tab. 2. Przewodr# elektryczna miodéw odmianowych
Table 2. Electric conductivity of strain honeys

Przewodnét elektryczna 10 S/cm?
Odmiana miodu Do dehydratacji Konwencjonalne
Min Max | Srednio Min Max | Srednio

Klonowy - - 2,30 - - -
Wierzbowy 2,40 2,40 2,40 - - -
Nekt-spadziowy 7,45 7,83 7,69 - - -
Spad lisciasta 8,75 9,43 9,13 - - -
Rzepakowy 2,00 4,25 3,10 - - -
Malinowy 1,90 4,14 3,16 2,17 2,68 2,48
Gryczany 3,90 4,30 4,09 3,97 4,42 4,18
Ogorecznikowy 1,27 1,57 1,41 1,29 1,59 1,42
Lipowy 6,80 7,86 7,31 7,28 7,75 7,58
Nawtociowy - - 5,80 - - -
Wrzosowy 2,91 8,05 5,68 - - 8,02
Wielokwiatowy 2,90 5,50 4,24 2,59 7,07 4,92

Tab. 3. Procentowa zawagtowody w miodach odmianowych
Table 3. Percentage of water content in strain lysne

Zawarta¢ wody w %
Odmiana miodu| Przed dehydratag;] Po dehydrataciji Konwencjonalne
Od—do | Srednio | Od-do| Srednio | Od—do| Srednio

Klonowy - 24,30 - 17.0 - -
Wierzbowy 27,9-28| 27,95 |17,8-18,2| 18,00 - -
Nekt-spadziowy 21,3-28 23,80 |14,3-17,7] 15,57 - -
Spad lisciasta 20,9-27,% 23,03 |16,9-18,3] 17,83 - -
Rzepakowy 20-23,1| 21,64 15,2-18 16,95 - -
Malinowy 20,1-23,2 22,02 |14,5-16,5 15,78 | 16,6-18,3| 17,67
Gryczany 20,8-24,% 22,18 | 15,2-16,4| 15,78 | 18,7-18,9] 18,83
Ogorecznikowy | 20,9-24.4 22,75 16-16,7 16,35 | 15,8-16,2| 15,95
Lipowy 20,1-21,4| 20,70 | 14,1-152| 14,52 | 15,9-16,1| 15,97
Nawtociowy - 21,90 - 15,30 - -
Wrzosowy 21,2-40( 26,73 | 16,7-18,4 17,60 - 21
Wielokwiatowy | 20,1-29,4 23,17 | 15,9-19,4| 17,18 16-20,4 18,07
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Fig. 1. The rate of dehydration process

Tab. 4. Zawart& cukrow redukujcych w % wagowych
Table 4. Content of reducing sugars in % by weight

Cukry redukujce w %

Odmiana miodu

Przed dehydratagj Po dehydrataciji Konwencjonalne
Min. | Max | Srednio| Min| Max | Srednio| Min| Max | Srednio
Klonowy - - 70,20 - - 75,60 - - -
Wierzbowy 68,24 68,3 68,30 | 75,6 76,2 | 75,90

Nekt-spadziowy 65,49 73,99 70,87 | 73,2| 77,7 | 75,92 - -
Spad lisciasta 65,47 69,79 67,96 |70,32| 72,69 | 71,82 - - -

Rzepakowy 71,07 76,48 7493 |77,33 82,12 | 79,05 - - -

Malinowy 70,69| 79,54 74,05 (79,43| 90,62 82,41 |78,51f 81,82 | 79,76
Gryczany 71,41 77,48 74,32 |78,60 82,64 | 80,11 [76,03f 79,25| 77,68
Ogorecznikowy 66,19 74,11 69,50 |63,62| 70,71 | 67,16 (67,94 77,46 | 71,03
Lipowy 65,32 | 74,70 71,93 |68,71] 80,07 | 75,24 |69,25 72,77 | 71,53
Nawtociowy - - 72,47 - - 80,17 - - -

Wrzosowy 55,86 71,49 67,42 |71,16| 78,36 | 75,49 - - 70,93

Wielokwiatowy 67,13 77,28 73,71 |71,83 80,07 | 76,67 |72,22| 80,86 | 76,70

Tab. 5. Zawart& sacharozy w % wagowych
Table 5. Content of saccharose in % by weight

Sacharoza w %
Odmiana miodu Przed dehydratagj Po dehydratacji Konwencjonalne
Min | Max | Srednio| Min| Max | Srednio| Min| Max | Srednio

Klonowy - - 1,45 1,2 1,2 1,2 - - -
Wierzbowy 0,42 0,77 0,59 0,51| 0,86 0,68
Nekt-spadziowy 0,43 228 1,09 |0,19| 2,36 0,93 - - -
Spad lisciasta 1,49 2,69 1,94 156( 2,48 1,91 - - -
Rzepakowy 0,21 1,531 0,80 0,10| 2,19 0,74 - - -
Malinowy 0,00 0,16 0,04 0,00| 0,10 0,02 0,00| 0,03 0,00
Gryczany 0,00 0,00| 0,00 0,00| 0,00 0,00 0,00| 0,00 0,00
Ogérecznikowy 1,12 8,40 5,02 2,20| 8,90 6,32 5,04 12,33 9,36
Lipowy 0,15 8,46 2,97 1,61( 8,80 4,98 3,10| 7,26 4,53
Nawtociowy - - 1,03 1,24 1,24 1,24 - - -
Wrzosowy 0,00 4,87 1,47 0,00| 4,16 1,05 - - 0,00
Wielokwiatowy 0,00 1,29 0,37 0,00| 1,59 0,36 0,00 1,88 0,52
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Tab. 6. Aktywndé¢ a-amylazy w miodach przed i po dehydratacji orazvikemcjonalnych
Table 6. Activity of-amylase in honeys before and after dehydrationiarnventional honey

Aktywnos¢ o- amylazy (w jedn. Shade)

Odmiana miody  Przed dehydratag; Po dehydratacii Konwencjonalne
Min | Max | Srednio| Min | Max | Srednio| Min | Max | Srednio
Klonowy - - 1536 | - - 17,05 [ - - -
Wierzbowy 12,79 15,70 14,25 (15,26 17,93| 16,60 - - -
Nekt-spadziowy 27,28 | 78,60 53,45 |32,44 69,36| 54,69 - - -
Spad lisciasta | 33,04 43,06 36,67 (34,14 49,06 39,89 - - -
Rzepakowy 8,67| 39,92 20,75 |11,95 42,44| 27,12 - - -
Malinowy 12,33 25,71 21,43 |11,9§ 26,00 21,42 |15,96 38,74| 23,81
Gryczany 61,50 90,75 71,08 |62,43 96,50 75,69 |67,4Q 74,24| 71,33
Ogorecznikowy| 14,66 21,96 17,70 (17,99 25,30 20,39 |18,55 33,10| 22,61
Lipowy 14,59| 26,90 19,78 (15,21 27,60| 21,69 |15,61 28,97| 24,14
Nawtociowy - - 2408 | - - 2584 | - - -
Wrzosowy 14,83 63,72 38,85 (18,90 70,50| 44,48 - - 53,76
Wielokwiatowy | 12,01| 57,90 42,96 |12,37 74,88| 50,52 {19,870 79,60| 34,81
Srednio - - [ 31,75 ] - - 34,23 | - - 38,41

Tab. 7. Zawart& wolnych kwaséw w miodach przed i po dehydratagzdkonwencjonalnych
Table 7. Content of free acids in honeys beforeatet dehydration and in conventional honeys

Wolne kwasy (mval/kg)

Odmiana miody 5, 4 dehydratagj Po dehydratacji Konwencjonalne

Min | Max | Srednio| Min | Max | Srednio| Min | Max | Srednio
Klonowy - - 19,00 | - - 19,50 | - - -
Wierzbowy 15,70, 18,20 17,00 |16,30 19,20( 17,80

Nekt-spadziowy 14,30 44,200 31,10 |15,6Q 48,70| 36,40 - - -
Spad lisciasta 13,10 21,10 16,70 (14,3Q 18,00 16,20 - - -
Rzepakowy 10,69 20,8D 15,30 (11,090 21,60| 15,90 - -
Malinowy 19,70| 27,00 23,30 |20,50 28,00 23,90 (21,14 28,00| 24,40

Gryczany 28,00 31,20 30,10 [29,3d 31,20 30,50 [31,50 35,80| 34,10
Ogorecznikowy| 15,40 17,7 16,40 (15,84 17,70| 16,70 15,24 18,00 17,30
Lipowy 10,80 16,00 14,70 [11,29 17,50 15,80 11,40 17,80| 15,30
Nawtociowy - - 39,80 | - - 40,00 | - - -

Wrzosowy 14,50 37,60 26,90 |16,4d 37,80| 28,00 | - - 35,00
Wielokwiatowy | 18,7 41,8] 26,00 [20,1d 46,00 29,00 (20,80 38,60| 26,90
Srednio - - 23,03 | - - 2414 | - - 25,50

Tab. 8. Zawart& HMF w miodach odmianowych po dehydratacji i kongjenalnych
Table 8. Content of HMF in strain honeys after dihyion and in conventional honeys

] Zawartag¢ 5 — hydroksymetylofurfuralu (mg/kg)

. . Liczba

Odmiana miodu r6bek
P Po dehydrataciji Konwencjonalne
Min Max | Srednio Min Max | Srednio

Malinowy 3 0,92 1,32 1,15 0,53 1,09 0,68
Gryczany 4 0,35 0,71| 0,53 1,47 2,06 1,81
Ogorecznikowy 3 1,38 1,84 1,62 0,33 0,83 0,52
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Dyskusja

Procentowy udziat pytku przewodniego jest krytariu
pozwalajcym okreli¢ odmianowé¢ dla miodéw nektaro-
wych [6]. Dla wikszasci analizowanych miodéw minimal-
na procentowa zawaib pytku jednej réliny jest okrealo-
na na 45%, w miodach lipowych na co najmniej 20%, n
tomiast w miodzie z ogoérecznika na 10%.
w ktérych pytek réliny jednego gatunku nie wygiuje w
znacznej przewadze (nie spehidgryterium minimalnej
zawartdci) okreslane g jako wielokwiatowe. Midd lipowy
jest niedoprészony i z regulty w polskich miodachvae
tos¢ pytku z lipy przekracza niewiele ponad 25 proceat,
tomiast w pozyskanych do badapoddanych dehydrataciji
miodachsrednia zawart& pytku z lipy wynosita 52,9%.
Nalezy zauway¢, iz wyzsza zawart& pytku przewodnie-
go w miodach niedojrzatych me by prawdopodobnie

Liczba diastazowadolaca miag aktywndci a-amylazy
we wszystkich probkach miodu przed osuszaniem pazek
czata 8 jednostek spetrnigjtym samym wymagania Roz-
porzadzenia MRiRW [5].

Przepisy [5] okrédaja maksymaln zawarté¢ dla wol-
nych kwaséw w miodach na 50 mval/kg. W analizowdnyc
miodach odmianowych przed i po dehydratacji jakio-m

Miody,dach konwencjonalnych to kryterium zostato spetaion

W uzyskanych wynikach dato¢szauway¢, ze miody z
pozytkdw wiosennych i z wczesnego lata charakterysig
nizsz, zawartdcia wolnych kwaséw w poréwnaniu do
miodéw z paytkdw p&niejszych.

Zawartdé¢ 5 — hydroksymetylofurfuralu (HMF) w mio-
dach wg Rozporgzenia [5] MRIRW nie powinna przekra-
cza 40 mg/kg miodu, co jest bardzo imym kryterium,
ktére wszystkie badane miody odmianowe spetnity.

przyczyry roznic w parametrach chemicznych w stosunkuwnioski

do miodéw konwencjonalnych, a nie wémejsze ich po-
zyskiwanie i odparowywanie nadmiaru wody.

Przewodné& wiasciwa miodéw jest obok analizy pyt-
kowej jedry z metod okréenia pochodzenia miodu (nekta-
ru czy spadzi). Rozpogdzenie [5] nie okrda poziomu
przewodnéci wiasciwej dla miodéw z lipy i wrzosu. Na-
tomiast dla pozostatych miodéw nektarowych maksysaal
przewodné¢ whasciwa wynosi 8¥10* S/cm?, miody posia-
dajace przewodn& wyzsza 3 miodami spadziowymi. W
przedstawianych wynikach badaastosowano dodatkowy
poziom przewodnixi whasciwej dla miodéw nektarowo —
spadziowych (6 - 8*1dS/cm?).

Zawartg¢ wody w miodach do dehydratacji przekracza-5.

ta wymagania jakaiowe dla miodu okrdone w przepi-
sach [5]. Najwikszy spadek zawaroi wody w miodach

1. Zabiegi zwiazane z gromadzeniem odsklepin, pozyski-
waniem woszczyny odbudowanej na ramkach pracy
oraz ich przetapianie w topiarce stonecznej pozwala
na uzyskanie wosku ekologicznego,

Stosowanie kwasu szczawiowego w walce z warroz
jest wysoce skuteczne

Brak jest istotnych rinic w parametrach chemicznych
miodéw osuszanych i pozyskiwanych w sposéb kon-
wencjonalny,

Dehydratacja miodéw w warunkach kontrolowanych
nie wplywa ujemnie na ich wdaiwosci fizyko — che-
miczne.

Najskuteczniejszymi metodami okfenia pochodzenia
miodow jest ich analiza pytkowa i przewodhnowta-
sciwa.

2.

3.

4.

nastpowat w czasie pierwszych 12 godzin trwania procesu

osuszania. Jest to spowodowane tymm,w pocatkowym
okresie dehydratacji zawagtowody w miodzie jest wyso-
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